
MENÚ CAP D’ANY



Aperitius 
Tasseta de crema de borratja i espinacs

Bocadito de brioche i salmó marinat

Tartaleta de ceps amb Tou dels Tilers

Entrant
Flam de foie gras i trufa negra amb mini amanida de brots aromàtics

Mar
Dariola de nou de vieira i cremós d’hortalisses

 Darne de mero farcit de gamba vermella i salsa Cardinal

Terra
Tournedó de rostit de vedella del Pirineu amb mostassa i patates Crétan 

Dolç
Sling de taronja i llimona en Chantilly de vainilla

 Postres 
Mini Mazarine de xocolata negra i pacana

 Cafè & Mignardises i selecció de torrons 

MENÚ

Celler
Vi blanc, negre i selecció Bruixes de Burriac

Cava Juve & Camps Reserva Familia
 

Aigues, cafès i raïm de la sort

DJ, barra libre, resopón, cotillón
 

 150€ IVA inclòs
 



Aperitius de benvinguda

Canelons Rossini gratinats

 Filet de vedella a la graella amb patata Anne

Gelat de xocolata amb encenalls de brownie

Beguda

MENÚ INFANTIL

40€ IVA inclòs
 



CONDICIONS GENERALS
•L’opció del menú escollit ha de ser la mateixa per a taula
complerta, exceptuant intolerants, al·lèrgics o menús infantils. 
•La contractació d'un esdeveniment a l'Hotel Gran Claustre implica
l'acceptació de les nostres condicions.
•L'Hotel Gran Claustre es reserva el dret de modificar els menús, a
causa de possibles oscil·lacions del mercat, amb la comunicació
prèvia i acceptació per part del client.

CONDICIONS DE PAGAMENT
•Pagament: 50% dia que es confirma la reserva en concepte de
paga i senyal.
•7 dies abans s’han de confirmar les persones i intoleràncies i
al·lèrgies.
•Resta del pagament pendent 72 hores abans del esdeveniment. 

CONDICIONS DE CANCEL·LACIÓ
•Més de 15 dies abans de l´esdeveniment, pèrdua del 15% de la
paga i senyal.
•Entre 15 i 7 dies abans de l´esdeveniment, pèrdua del 70% de la
paga i senyal.
•Menys de 7 dies abans de l´esdeveniment, pèrdua del 100% de la
paga i senyal.


